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CURSO DE HIGIENE Y
SEGURIDAD DE LOS
ALIMENTOS

Duracion estimada: 7 clases.

Inicio: inmediato. En méaximo 48h estas
cursando.

- Modalidad: online a tu ritmo desde

H,IGIE' SEGURIDAD DE nuestra plataforma.
LOS ALIMENTOS _ e,

CERTIFICACIONES PRIVADAS EMITIDAS POR STANDARD LIFT S.A
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U Cursa a tu ritmo, plataforma disponible 24/7.
U Manuales accesibles para descargar y videos en plataforma. ,::. -5
U Foros y chat privado con el docente. ::::.: |
U Accede desde cualquier dispositivo.

O Finalizas el curso una vez que apruebas todos los médulos. selred ]!
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Temario

Introduccidn a la seguridad e higiene.

Métodos de conservacion.

Nuevos métodos de conservacion en alimentos.
Medidas de prevencion.

Legislacion alimentaria Argentina.

Buenas practicas de manufacturas.

Compra, recepcion y almacenamiento.
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